“e....Tradition seit iiber 40 Jahren

Frithstlicken im Berdelhafen

Liebe Gaste!

Wir bieten jeden Samstag und Sonntag ein reichhaltiges Gourmet-Friihstiicksbuffet an,
wo Sie nach Herzenslust schlemmen kdnnen.

Ab 9.30 Uhr verwohnen wir Sie mit verschiedenen Brotchen- und Brotsorten, Misli, Auswahl an Cerealien,
verschiedene Safte, zweierlei Riihrei, gebratene Wiirstchen und Schinkenspeck, verschiedene Schinken- und
Wurstsorten, groBe Kaseauswahl, Fischvariationen, Antipasti, Quarkspeise und frischer Obstsalat.

Ab 11.15. Uhr reichen wir zusatzlich hausgemachte Suppen

Der Preis betragt 25 € pro Person.
Inkl. Kaffee, alle Kaffeespezialitaten, Auswahl an Bio-Teesorten, Kakao.

Wir freuen uns auf lhre Reservierung!

Ab 13.30 Uhr bieten wir hausgebackenen Kuchen und frische Waffeln an.

— Anderungen vorbehalten —
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“e....Tradition seit iiber 40 Jahren

Vorspeisen

Biiffelmozzarella

ruchtige Tomaten / Krauter Pesto / Baguette
......................................................................... 14,00 €
Garnelen in Knoblauchdl gebraten

toskanisches Gemiise / Baguette
......................................................................... 16,00 €

~Antipasti”
Mediterranes Gemiise / Tomate-BUiffelmozzarella /
Serano-Schinken mit Parmesan, etc. / Baguette

Suppen

~Royal”
frische, klare Rindfleischsuppe / Gemiise Julienne /
hausgemachter Eierstich

Franzosische Zwiebelsuppe
wie in den Pariser Markthallen / mit Kase tiberbacken
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“e....Tradition seit iiber 40 Jahren

Salate

Salatplatte nach , Art der Forsterin”
Bunte Blattsalate an Balsamicodressing / gebratene
Pouladenbruststreifen / frische, geschmorte

Wiesenchampignons
......................................................................... 18,50 €
«Fitness-Salat”

Bunte Blattsalate / frische, geschmorte Ananas /
Walnusskerne
......................................................................... 18,50 €
Salat nach ,Friesen Art"

Bunte Blattsalate / Balsamicodressing /

gebratene Garnelen / gerdstete Kiirbiskerne
......................................................................... 18,50 €

Nicht nur fiir Vegetarier

Frisch vom Markt:
geschmortes Pfannengemiise / Champignons /
gebratene Kartoffeln

Frische, gebratene Wiesenchampignons
Quark-Knoblauch-Dip / Baguette

........................................................................ 12,50 €
Spaghetti ,Toskana”

toskanisches Gemiise / gehobelter Parmsan
......................................................................... 16,50 €
Spaghetti ,Palermo”

Garnelen in Olivenoel gebraten /

Krauterpesto
......................................................................... 17,50 €
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Leo Beckord - Berdel 52 - 48291 Telgte - Tel: +49 (0) 25 04 - 29 16 - Fax: +49 (0) 25 04 - 73 76 72 - Mail: info@beckord-restaurant.de




“e....Tradition seit iiber 40 Jahren

Klassiker

»~Cordon bleu” vom Schwein
gefiillt mit Gouda und Kochschinken / Kroketten /
Marktgemdise

......................................................................... 23,90 €
~Husarenteller”

Rumpsteak vom Angusrind (ca. 250 g) /

geschmorte Champignons und Zwiebeln /

frische Salate / Krauterkartoffeln aus

regionalem Anbau
......................................................................... 33,00 €

~Rahmschnitzel”
Schnitzel vom Jungschweinriicken an Sahnesauce /
bunter Salatteller / Kroketten

«Schwarzwalder Art”

Medaillons vom Schweinefilet an fruchtiger Kirsch-
Pfeffer-Sauce / Krauterkartoffeln aus regionalem
Anbau / frische Salate

Hahnchenbrustfilet ,Florenz”
Pesto / mit Strauchtomaten und Kase-Krauter-Kruste
tiberbacken / bunter Salatteller

~Madagaskar”

Rumpsteak vom Angusrind (ca. 250 g) an Amazonas-
Pfeffersauce / frische Salate / Krauterkartoffeln aus
regionalem Anbau

......................................................................... 33,50 €
Hahnchenbrustfilet , Florida”

fruchtige Kirsch-Pfeffer-Sauce / Kroketten /

bunter Salatteller
......................................................................... 22,50 €

»Cafe de Paris”

Medaillons vom Schweinefilet / Krauterbutter
frisch geschmorte Wiesenchampignons / Bohnen
im Speckmantel / Kroketten

»Don Carlos”

Rumpsteak vom Angusrid (ca. 250g) / hausgemachte
Krauterbutter / frisches Pfannengemiise /
Krauterkartoffeln aus regionalem Anbau

«Strindberg”
Spitzen von der Schweinelende / (iberbacken mit einer
Kase-Krauter-Kruste / bunter Salatteller
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